
Brezeln und Sticks von Mayka 
aus Schliengen 

Mayka hat es sich zur Aufgabe gemacht, 
Knabberfans glücklich zu machen. Deshalb 
stellt das Unternehmen seit vielen Jahren 
Brezeln und Sticks aus besten Zutaten her.

www.mayka.de

Bei uns erhalten Sie den wohl berühmtesten 
Käsekuchen im Südschwarzwald: Stefans 
Käsekuchen aus Ebringen. Stefan Linder hat 
das Käsekuchen-Rezept seiner Mutter per-
fektioniert. Neben dem Klassiker entwickelt 
er immer wieder neue köstliche Kreationen. 
Die Ergebnisse sind überregional bekannt 
und äußert schmackhaft.

www.stefans-kaesekuchen.de

Käsekuchen-Kreationen  
von Stefans Käsekuchen
aus Ebringen

Schwarzwälder Kirschkuchen in der Dose  
vom Beckesepp   
aus St. Peter

Vor einigen Jahren kreierte der Bäcker-
meister Johannes Ruf den Schwarz-
wälder Kirschkuchen in der Dose. Der 
Südschwarzwälder Genuss enthält origi-
nal Schwarzwälder Kirschwasser. Dank 
der langen Haltbarkeit und des schönen 
Designs eignet sich der Kuchen perfekt 
zum Verschenken.

www.beckesepp.de

BaarGold steht für ein absolut naturbelassenes 
und schonend kalt gepresstes Rapsöl aus dem 
Südschwarzwald.

www.baargold.de

Rapsöl von BaarGold
aus Donaueschingen
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Schmidts Hausküche ist der eigene Produktionsbetrieb der Schmidts Märkte.  
Um unsere Kundschaft im schnelllebigen Alltag zu entlasten, haben wir unser Schmidts
Hausküchen-Konzept entwickelt. Wir bereiten handwerklich mit viel Liebe und nach
klassischen Rezepturen hausgemachte Salate, Schnitzel, Frikadellen und viele weitere 
Convenience-Produkte, wie Gulasch, Suppen und Saucen zu. Dabei achten wir stets  
darauf, möglichst viele Zutaten aus der Region zu verwenden. Seit April 2024 bieten  
wir zusätzlich unsere eigene Schmidts Hausküchen-Gewürzreihe an. Die Rezepturen  
erstellt unsere erfahrene Expertin Marlies Fisch. Diese zeichnen sich durch den konse-
quenten Verzicht auf Geschmacksverstärker und die Verwendung von besonders hoch-
wertigen Rohstoffen bei der Produktion der Gewürze aus. So wird der Kundschaft das 
Würzen leicht gemacht und für ein einzigartiges Geschmackserlebnis gesorgt! Auch im 
Gewürzregal oder auf dem Esstisch ist die 23-teilige Gewürzreihe ein echter Hingucker. 
Das detailverliebte und moderne Verpackungsdesign hat die Künstlerin Lena Unverdorben 
speziell für uns entworfen.

Übrigens: Fertig gekocht und zubereitet gibt es die köstlichen Gerichte auch in unseren 
vier Schmidts Hausküchen-Restaurants in den Märkten Bad Säckingen XL, Titisee- 
Neustadt XL, Wehr XL und Bonndorf.

Weitere Standbeine der Schmidts Hausküche sind die Zer-
legung des „Südschwarzwälder Wild“, die Schlachtung der 
„Südschwarzwälder Weidehähnchen“, die Abholung und 
die Auslieferung von Waren der „Ich bin Südschwarzwäl-
der“-Lieferanten als auch die selbst hergestellten Pro-
dukte an alle unsere Standorte. Damit ist die Schmidts 
Hausküche ein wichtiger Baustein bei der Vermarktung 
unserer „Ich bin Südschwarzwälder“-Produkte.

www.schmidts-maerkte.de

Hochwertige Convenience-Produkte  
von Schmidts Hausküche 
aus Bad Säckingen
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Die Rösterei Schwarzwild hat es sich zur 
Aufgabe gemacht, Kaffeespezialitäten für 
ein unvergessliches Geschmackserlebnis 
herzustellen. Als Grundlage dafür dienen 
qualitativ hochwertige und stimmige Kaffee-
bohnen für jede Sorte, welche die Rösterei 
mit viel Fingerspitzengefühl und Sorgfalt auf 
der ganzen Welt beschafft. In der Freiburger 
Kaffeerösterei werden die Bohnen dann 
schonend verarbeitet, sodass das  
einzigartige und intensive Aroma  
entwickelt werden kann.

www.roesterei-schwarzwild.de

Kaffeespezialitäten von der 
Rösterei Schwarzwild
aus Freiburg

Die kleine Kaffeerösterei röstet mit viel Liebe  
die ausgewählten Kaffeesorten aus der ganzen 
Welt. Die Bohnen werden mit dem besonderen  
„Hot Air“-Verfahren geröstet. Der Vorteil ist,  
dass alle Bohnen gleichmäßig erhitzt und  
geröstet werden und die Säure der Kaffee- 
bohnen stark reduziert wird.

www.reberenzo.com

Kaffee von der RebeRenzo
Kaffeerösterei
aus Lauchringen 

Familie Steck produziert bereits in der 
vierten Generation Südschwarzwälder 
Feinkost, wie zum Beispiel Senf und 
Essig. Die Produkte werden nach einem 
traditionell handwerklichen Verfahren  
in Schönau hergestellt.

www.steck-feinkost.de

Südschwarzwälder Feinkost  
von den Gebrüdern Steck 
aus Schönau

Familie Asal aus Todtnau produziert 
bereits in dritter Generation gesunde 
Nahrungsmittel auf rein pflanzlicher Ba-
sis. Die Produkte sind größtenteils ohne 
zugesetzte Geschmacksverstärker, lak-
tosefrei, glutenfrei, ohne tierische Fette 
und fett- bzw. kalorienarm.

www.asal-nahrungsmittel.de

Suppen und Soßen von  
Asal Nahrungsmittel
aus Todtnau
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https://www.reberenzo.com

  Wenn aus dem besten Genuss das
         schönste Lächeln wird

Frisch geröstet aus der Region
       Waldshut - Tiengen



Günter und Michael Keller entwickelten 1993 
die einzigartige Goufrais-Praline. Das Konfekt in 
Gugelhupf-Form ist umhüllt von einer Schicht 
aus 100 % Kakaopulver und enthält keinen 
Alkohol.

www.goufrais.com

Aus hochwertigen Kakaobohnen, angebaut in 
den besten Anbaugebieten der Welt und einigen 
weiteren Zutaten, stellt das Team der Schoko-
ladenmanufaktur die köstliche Schwarzwald 
Chocolade her. Das Ziel des Schokoladenprodu-
zenten ist es, aus besten Zutaten ein perfektes 
Produkt zu kreieren. Der Betrieb legt Wert darauf, 
zahlreiche Rohstoffe aus der Region zu verwen-
den. So kommen die in der Schokolade enthalte-
ne Sahne und Butter als auch die Destillate aus 
dem Schwarzwald.

www.schwarzwald-chocolade.de

Pralinen von Goufrais
aus Weil am Rhein

Schwarzwald Chocolade
von der Keller Chocolaterie
aus Freiburg

Der gemeinnützige Verein DIKOME  
KAMERUN e.V. kauft seit 1993 fair  
gehandelten Kaffee aus Kamerun. Die 
Kleinbauern in Kamerun pflegen ihre 
Kaffeegärten ausschließlich durch 
Handarbeit und verkaufen den Kaffee 
ohne Zwischenhändler an den Verein. 
In der Schopfheimer Kaffeemanufaktur 
wird der Kaffee dann anschließend von 
Ehrenamtlichen geröstet und vermarktet.

www.gloryhalleluja-kaffee.de

GloryHalleluja Kaffee vom
DIKOME KAMERUN e.V.
aus Schopfheim 

Der Südschwarzwald ist geprägt von 
einem unglaublichen Artenreichtum.  
In dieser wundervollen Landschaft,  
die eine ideale Nahrungsgrundlage der 
Bienen bildet, produziert die Familie 
Buder aus Rheinfelden Bioland-zerti-
fizierten Honig. Über das Jahr hinweg 
sammeln die fleißigen Bienen an ver-
schiedenen Standorten bis zu zehn 
Honigsorten.

Bioland-Honig von Beepresent  
aus Rheinfelden 
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Hier geht‘s zur 
Südschwarzwälder 
Homestory!

Sebastian Herb beliefert uns neben 
Schnäpsen und Likören mit erstklassi-
gem Honig aus dem Südschwarzwald. 
Das Besondere an seinem Honig ist die 
Sortenreinheit. Diese gewährleistet er 
durch sein Konzept der Wanderimkerei, 
d. h. die Bienenstöcke haben keinen fes-
ten Standplatz, sondern werden immer 
möglichst nah an die zu befliegenden 
Pflanzen gestellt. 

Die leckeren Edelliköre und Edelbrände 
von Sebastian Herb sind durch erlesene 
Rohstoffe besonders hochwertig. Zu-
sammen mit ihm haben wir 16 Edel-
liköre und Edelbrände kreiert, welche Sie 
als „Edition Schmidt“ exklusiv bei uns 
erhalten.

www.honig-schnaps.de

Edelliköre, Edelbrände und Honig von der 
Schwarzwaldimkerei & Brennerei Herb
aus Bonndorf

Stefan Marder betreibt in der dritten Generation die Brennerei seiner Familie.  
Er stellt aus den besten Zutaten köstliche Edelbrände und Liköre her.

www.marder-edelbraende.de

Spirituosen von Marder Edelbrände
aus Albbruck

Familie Schwörer beliefert uns seit  
vielen Jahren mit Honig und Bio-Honig. 
Die schonende Honigaufbereitung,  
der eigene Wachskreislauf und die öko-
logische Behandlung der Bio-Bienen 
nach Richtlinien des Bieneninstituts  
Hohenheim zeichnen die Imkerei 
Schwörer aus.

Honig und Bio-Honig  
von der Imkerei Schwörer
aus Whyl
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Im Bad Säckinger Ortsteil Wallbach pro-
duzieren Thomanns nach traditioneller 
Brennkunst Gin. Bei der handwerklichen 
Herstellung der Destillate verzichten sie 
auf Zucker- und Aromazusätze.

www.schnapskeller.com

Gin von Thomanns Schnapskeller
aus Bad Säckingen

Familie Grüninger betreibt ihre kleine Mosterei am Rand 
des Südschwarzwalds bereits in der dritten Generation. 
Von den Südschwarzwälder Streuobstwiesen werden 
die Früchte gesammelt und anschließend bei  
Grüningers handwerklich zu Fruchtsäften  
verarbeitet und abgefüllt.

www.wutacher-apfelsaft.de

Fruchtsäfte von der Mosterei Grüninger
aus Wutach

Familie Ebner beliefert uns seit vielen Jahren mit 
verschiedensten Fruchtsäften. Der Schwerpunkt des 
Fruchtsaftproduzenten ist die Verarbeitung von Mostobst 
aus der Region. Bei ihrem Handeln legt Familie Ebner gro-
ßen Wert auf Nachhaltigkeit und geht schonend mit ihren 
natürlichen Ressourcen um, damit Rohstoffe wie Wasser, 
Energie und fruchtbares Land langfristig erhalten bleiben.

www.ebner-fruchtsaefte.de

Fruchtsäfte von  
Ebner Fruchtsäfte 
aus Klettgau

Die Saftkelterei Jacoby produziert seit über 85 Jahren Säfte und Nektare. Zur 
Herstellung der Produkte verwendet das Unternehmen möglichst regionales Obst.

www.jacoby.de

Säfte von Jacoby
aus Auggen 
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Schmidts Hausküchen Schorlen werden 
nach traditionellen Rezepturen im Süd-
schwarzwald von einem kleinem Saft-
hersteller produziert. In Kooperation mit 
unserem Lieferanten haben wir unsere 
Schmidts Hausküchen Schorlen designt. 
Das alemannisch geprägte Design passt 
hervorragend in unsere Märkte und 
Hausküchen Gastronomien. 

www.schmidts-maerkte.de

Fruchtschorlen von  
Schmidts Hausküche

Früchte, Fruchtsecco, Likör & Essig  
vom Obsthof Brändlin
aus Efringen-Kirchen

Kevin Brändlin betreibt den Obsthof seiner Familie seit 
vielen Jahren. Seine Früchte verkauft er nicht nur, son-
dern verarbeitet einen Teil davon zu Fruchtsecco, Likör 
und Essig. Die Produkte haben einen Fruchtanteil von 
100 % und werden direkt auf dem Hof hergestellt.

www.obsthof-braendlin.de

Hier geht‘s zur 
Südschwarzwälder 
Homestory!

Tannenliebe-Limonade von Louisa Sawatzki und Luca 
Presentato schmeckt leicht süß und herb, erfrischend 
zitronig und natürlich nach Tanne – als stünde man im 
Wald. Die besondere Limonade enthält wild gepflückte 
Tannenspitzen und Bio-Tannenhonig aus dem Süd-
schwarzwald. Bei der Auswahl der weiteren Zutaten 
wird stets darauf geachtet, Produkte in Bio Qualität 
zu beziehen und kurze Transportwege zu haben. 
Der letzte Schritt zum Erfrischungsgetränk 
erfolgt in der Familienbrauerei Rogg in Lenz-
kirch. Dort wird Tannenliebe gemischt und 
abgefüllt. 

www.tannenliebe.de

Tannenliebe-Limonade 
aus Freiburg

Familie Keller betreibt ihr kleines Weingut 
in Erzingen mit viel Leidenschaft. Diese 
Leidenschaft spiegelt sich im Charakter 
ihrer Produkte wider. Bei der Bewirt-
schaftung ihrer Rebflächen legen sie 
großen Wert auf einen naturnahen und 
umweltschonenden Anbau.

www.weingut-lck.de

Wein vom Weingut Lorenz & Corina Keller
aus Erzingen 

Hier geht‘s zur 
Südschwarzwälder 
Homestory!
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Die Brauerei Rogg ist ein kleines, familiengeführtes 
Brauhaus aus Lenzkirch. Familie Rogg braut  
seit 1846 mit viel Leidenschaft bestes Bier.  
Eine weitere Besonderheit ist, dass Roggs  
neben normalem Bier auch Bio-Bier im  
Südschwarzwald herstellen.

www.brauerei-rogg.de

Bier & Bio-Bier von der Brauerei Rogg
aus Lenzkirch

Fürstenberg steht seit 1283 für eine 
einzigartige Braukunst und gewachsene 
Bierkultur: Die Braumeister haben ein 
gutes Händchen für den besonderen 
Biergenuss – und geben diese reiche 
Erfahrung an die nächste Generation 
weiter. Der Anspruch hat sich dabei in 
über 730 Jahren nicht gewandelt: Mit 
besten Rohstoffen aus der Region das 
Premium-Bier brauen.

www.fuerstenberg.de

Bier von der Brauerei Fürstenberg
aus Donaueschingen

Rothaus hat es sich seit über 230 Jahren zur Aufgabe gemacht, 
die Schwarzwälder Heimat ins Glas zu bringen. Um diese Vision 
umzusetzen, entwickelt die Badische Staatsbrauerei stetig ihre 
Produkte weiter. So findet in der Zäpflefamilie der Brauerei 
jeder Gaumen das perfekte Bier. 

www.rothaus.de

Bier von der Badischen Staatsbrauerei Rothaus AG
aus Grafenhausen

Privatbrauerei Waldhaus – das sind mehr als 185 Jahre 
und vier Generationen Familien- und Brautradition aus 
dem Südschwarzwald. Waldhaus gehört zu den zwei 
Prozent der deutschen Brauereien, welche ausschließ-
lich Naturhopfendolden für ihre Bierherstellung verwen-
den. Dieser und weitere hohe Qualitätsstandards tragen 
dazu bei, dass die Bierspezialitäten kontinuierlich mit 
zahlreichen Auszeichnungen, wie zum Beispiel dem 
World Beer Award, prämiert werden.

www.waldhaus-bier.de

Bierspezialitäten von der  
Privatbrauerei Waldhaus
aus Weilheim 
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Das Unternehmen SUNSTAR beliefert uns mit  
GUM Zahnhygieneartikeln aus dem Südschwarzwald.  
Der Hersteller ist spezialisiert auf Interdentalpflege und 
stellt seine Produkte GUM SOFT-PICKS Interdentalreiniger, 
GUM TRAV-LER Interdentalbürste und GUM Original White 
Zahnbürste in Schönau her.

www.sunstargum.com

GUM Zahnhygiene von SUNSTAR
aus Schönau

Hier sind wir zu Hause:

Hinter „Die Futtermacher“ steht Familie Bächle aus Villingen-Schwenningen.  
Das Unternehmen bietet seit 1984 natürliches Futter ohne viele Zusatzstoffe für  
Hunde und Katzen an. Zum einen gibt es BARF-Futter, welches sich durch die  
Zusammensetzung aus rohem Fleisch und Gemüse auszeichnet. Zum anderen bieten 
„Die Futtermacher“ qualitativ hochwertiges Dosenfutter und Trockenprodukte an. 
Übrigens: Das im Futter enthaltene Gemüse stammt überwiegend vom Bodensee und 
der Ortenau. Das Fleisch wird hauptsächlich aus dem Gebiet zwischen dem Elsass 
und dem Arlberg bezogen.

Tierfutter von „Die Futtermacher“
aus Villingen-Schwenningen 
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Rickenbach 07765 917970

Herrischried 07764 921900  

Todtmoos  07674 909130

Todtnau  07671 8302

Häusern 07672 584960 

Schluchsee 07656 979120 

Lenzkirch 07653 999110 

Wehr XL 07762 524930 

Bonndorf 07703 2009990

Murg 07763 927900

Bad Säckingen 07761 998950

Bad Säckingen XL 07761 553270

Zell i. W. 07625 9188490  

Titisee-Neustadt XL 07651 8079830

Titisee-Neustadt S 07651 9369970 

St. Blasien 07672 485990

Sie sind Südschwarzwälder  
mit Leib und Seele? 
 
Dann werden Sie Teil unseres  
Teams und bewerben Sie sich  
jetzt in 60 Sekunden unter: 
www.schmidts-maerkte.de

Hier geht’s zur  
Online-Bewerbung!



Blattert Mühle Metzgerei Pfaff

Schmidts Hausküche

Brennerei Herb

Partner von &
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